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BARDOLINO CHIARETTO

Denominazione di Origine Controllata

DESCRIZIONE:

Di colore rosa corallo, questo rosato ha un profumo
pronunciato di fragola e ciliegia e delicate sfumature di
viola e fiori di campo.

Al palato, ¢ delicato ed equilibrato con una piacevole
aciditd e un retrogusto persistente di mandorle dolci: si
percepiscono aromi di frutta tropicale con note di
albicoccae pesche‘

Dal gusto delicato e persistente, & quindi piacevole da

degustare.

ABBINAMENTTI:

Eccezionale con antipasti italiani come prosciutto e
melone e primi piatti in generale, piattia base di frittura di

pesceea carni bianche.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12° C

B ARDOLINO DENOMINAZIONE: DOC
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UVAGGIO : Gorvina, Rondinella

VINIFICAZIONE: in vasche d'acciaio
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ACIDITA: 5.5 gr/1

ZUCCHERIRESIDUI: 4 g1/l
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